Catégorie : "apéro”

Marquisette au citron

(recette proposee par Bernadette Baudeére - juillet 2017) facile

Ingrédients

= 500 g de citrons verts et jaunes
= 500 g de sucre

= 1ldevinblancsec

= 11| decrémant

= 11|de Perrier

= % de bouteille de Pulco

Laver et couper les citrons en fins quartiers dans un saladier.
Ajouter le sucre, le vin blanc et le Pulco.

Bien mélanger jusqu'a dissolution du sucre.

Laisser macérer, environ 24h.
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Avant de servir, ajouter le crémant et le Perrier (mis au préalable au frais).

Un p'tit plus : a servir dans des verres a cocktail aux bords "givrés" de citron et de sucre.

"La gourmandise, ¢a se partage" (Bénédicta) |




